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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

OFICIO N° 322/2018 

João Lisboa (MA). 03 de Dezembro de 20 I 8 

O departamento de compras "em por meio deste requerer seja autorizada a de11agração 

de procedimento licitatório com objeto aquisição de gêneros alimentícios para compor o cardápio da 

merenda escolar no exercício financei ro de 2019 (dois mi l e dezenove). 

Outrossim, esclarecemos que as despesas encontram-se em consonância com a LDO. 

LOA e PPA. (art. 16. 11. da LC no lOliOO) 

Sem ma1s para o momento, aproveitamos e ensejo para elevar nossas reais 

considerações e apreço. 

Atenciosamente: 

~ 
CHEFE DO DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇO 

Matrícula: 120877-2 

ILMO. SR. 

DAVISON SORMANI ALMEIDA ALVES 

SECRETARIO I\1UNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

I\ ESTA 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

TERMO DE REFERENCIA 

PROD UTOS i UNO QTD v. UNT. v. TOTAL I 
ACI lOCO LA TADO EM Pü. Ingredientes básicos: I 
Cacau e açúcar, maltode.'.trina. aroma de chocolate 
e c::;tabilizante lecitina de soja. Sem adição de leite 
em pó ou soro de leite. Não deve apresentar 
(problemas com homogeneidade, diluição 
inadequada, excesso de açúcar, misturas inadequada 
ao produto), presença de impurezas, formação de 
grumos. cheiro forte e intenso. coloração diferente 
da característica, sabor alterado por mistura e peso 
insati::;fatório. r mbalagcm: deve estar intacta, 
acondicionada em polietileno, de 1 ( um) Kg. 
Marcas de referência: ltalac e Maratá, 
equh alente~ ou de melhor qualidade. Data de 
fabricação: tvlhimo de 30 dias, na data de entrega I 
no deposito da ~ec. de Educação de João Lbboa. A 
rotulagem de\ e conter no mínimo as seguintes 
informações: ome ou marca, ingredientes, data de 
validade. lote e informações nutricionais. Deve 
conter registro no MS. data de làbricação com prazo 
de validade e número de lote aparentes, constando I 
no rótulo declaração ou certidão do tipo de produto. 
Na entrega, somente será aceito o produto que tenha I 

Kg 1.700 

data de Yalidade de, no minimo, 6 meses. 1----1-= 
1 AÇCC \R 1 IPO CRISTAL. Açúcar cristal branco, 

2 

de I a qualidade, insento de impurezas (isento de 
materia terrosa.livre de umidade e fragmentos 
estranhos). Aspecto granuloso fino a médio, 
acondicionado em saco plástico atóxico. com data 
de fabricação c validade na embalagem, ou seja. 
etrlbalugens de\ em estar rotuladas de acordo com a I 
legi::;laçào \i gente. de\ e estar intacta, acondicionada 
em pacotes de 2 (dois) kg (de acordo com o pedido 
do Departamento de Alimentaçaõ Escolar), fardo 

I 
com 30 k.g, em polietileno leitoso ou transparente. 
atóxico. prazo de \alidade: Mínimo de 6 meses. 
Data da fabricação: máximo de 30 dias na data da 
entrega no depósito da Secretaria de Educação. 
Marca;; de referência: ltajá e Tropical, 

Kg 8.800 

. _~q uiva lentes ou de melho!:._9 ualidade. _ ___ --L. __ __L_ __ __L ___ __..L. ____ _.J 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

ADOCA.i'. TE DIETI:TICO. Adoçante liquido 
dietetico. I 00 °'oSl CRALOSF . em frasco com 75 

I ml ou I OOml. constando na embalagem individual a Frc 
I data de làbricação c validade do produto mínima de 

12 (do;c) meses. Marcas de referência: Linea e 

I 

20 

1 F in n, e~i\ alentes ou de melhor ..:A-qu~a.;...li..:..d_a..:..d..:..e. __ -l __ -+----+----+-----l 
1 ALI lO TIPO EXTR '\. O produto não deverá 

4 

apresentar problemas com coloração não 1 

caractcnstica. não de' c estar machucado. perfurado. 
muito maduro c nem muito \erde. Desta forma. o Kg 
me<.;mo deve estar intacto. embalados em sacolas 

200 

1---_.l_!ipo rede de 1 ktL_ _ _ _ --+-i--+---+-----1---------t 
I ARRO/ POUDO LONGO. flNO. AGLLHINHA, ' 

5 

flPO I. Características técnicas: Grupo: 
Beneficiado: Subgrupo: Polido: C lasse: Longo fino: 
Tipo I. Embalagem: Deve estar intacta. , 
acondicionada em pacotes de 5Kg. em polietileno 
transparente.Prazo de \ai idade: Mínimo de I O I 
meses. Grãos perfeitos. maduros. secos e isentos de 1 Kg 
impure;as (grãos queimados. pedras, cascas e 
carunchos). não dew apresentar cheiro forte. l 
intenso e não característico. preparação dietética 
inauequada- empapamcnto. Marcas de 
referência:En~enho e Doura, equhalentes ou de 

15.000 

~--~ melhor~alidade.~---------------~---+--~r----r----+------~ 
AVEIA 1:-\1 FLOCOS. Fmbalagcm emcaixa com 

6 
250 g. data de fàbricação e 

1 pnvo de \Ulidade de no mínimo 6 meses estampado l l O 
na embalagem. a contar da data da entrega. Produto 

~-___. . .:..· ...:::.acional.Marcas de referência: Yoki e Quaker 
BA~ANA PRATA. Tamanho médio, peso médio 
de 120g. produto in natura. em pencas. frutos com 
60 a 70°1o de maturação climatizada. tamanho e 
coloração uniformes. com polpa firme e intacta. 

7 
de\ cndo ser bem dcsem oh ida. isenta de 
enfcrmidaues. parasitas e lan as. material terroso e Kg 
sujidaucs. sem danos fisicos c mecânicos oriundos I 
do manuseio e transporte, de colheita recente. liHe 
de resíduos de tt!rtilizantes. de\endo ser I 
prioritMiamcnte orgânicos e ou agroecológicos. 

1------r-E:;..mbala~n~aixa con~o mínimo 20 ~- ------1 

I BAr i\ I A I .G LESA. In natura. produtos frescos e 

8 
com grau de maturação intermediaria. de\erá I 
apresentar odor agradá\ e!. consistência firme. não I Kg 
dc\crá apresentar perfurações. macucados, e 

'-------"'-c_olora<_:ào não caractenstica. 1 

180 

J.QQO I 

830 

3 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

'BISCOITO CREA \.1 CRACKER TIPO 
.\\1 \"\I I.:IGADO. Tradicional: Ingredientes: 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 
folico. gordura \egetal. açúcar invertido. sal 
refinado. extrato de malte. fermentos químicos 
bicarbonato de sodio e amônio. estabilizante lecitina 
de soja e acidulantc ácido folico. Mdhorador de 
farinha metabissulfito de sodio c protease. De\erão 
ser fabricados a partir de matérias-primas sãs e 
limpas. isentas de matt!ria terrosa. parasitas. ! 
sujidades e lan,as e em perfeito estado de 
consen ação. li\ rc de gorduras trans. rejeitados os 
biscoitos ou bolachas mal cozidas, queimadas de 

9 caracteres organolépticos anormais. não poderá Kg 4.000 
apresentar umidade ou biscoitos quebrados 
(percentual maximo aceito- ate l 0°/o de biscoitos 
quebrados). l::.mbalagem: ' aco polietileno atóxico. 
dupla embalagem. transparente. resistente. lacrado. 1 

contendo peso líquido mínimo de 400 gramas. I 
Prazo de Validade: t\1ínimo de 8 meses. Data de I 
fabncaçào· mhimo de 30 dias na data da entrega no 
depósito da Sec. de 1::-ducação de João Lisboa. A 
rotulagem de\ e conter no 011111010 as seguintes 
infonnaçõcs: nome ou marca. ingredientes. data de 
\ai idade. lote e infom1ações nutricionais. Marca~ 

de referência: Estrela e Pellagio, equi\,alentes ou 

I 

~---41_d_c_melhorq~u_a_l_id_a_d_e_. ____________ ~------~r----r-----r-------r--------1 
BIS( OI fO DOCL TIPO ROSQL' I~HA -! 

lO 

SAHORI:.~: CÔCO.LEI"l E.CHOCOl A'l E. O I 
1 biscoito den: ser sem umidade. seco e crocante. l 
De\ e conter em sua composição química tàrinha de 
trigo enriquecida com ferro e acido fólico. Serão 

I rejeitados os biscoitos ou bolachas mal cozidas. 
I queimadas da caracteres organolépticos anormais.o 

produto dt:Yera 'ier fàbricados a partir de matérias
' primas sãs c limpas. isentas de matéria terrosa, 
parasitas. sujidades e Jan as t: em perfeito estado de 
consen ação. não podendo apresentar e\cesso de 
dureza c nem se apresentar quebradiço. a produtos 
deYc e~tar acondicionado em embalagem primária I 
plástica. ató\ica. resistente, lacrada, fechada a 
\ácuo reembaldados em embalagem secundária de 
cai'\a de papelão reforçado. pacotes de 400g. 1 

I \alidadc mínima de 6 meses a conta da entrega. O 
sabor do biscoito a ser entregue será determinado 
pelo Departamento de Alimentação Escolar no ato 

.__ ____ da entr~a ~o~didos de compras. Marcas de 

Kg 2.000 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

!
referência: lliléia e Mabel, equivalentes ou de 
melhor qualidade. 

~----~ --~--------- --------------+----~----~-------+--------~ 
I c uÉ L\1 PO. I 00°·o puro. torrado e moído, 
acondicionado à \ ácuo - ão deve apresentar 
sujidade. umidade. rendimento. misturas e peso 

I I Kg 30 I insatisll1tórios. sabo não característico. Embalagem 
intacta. acondicionadas em pacotes de 250g com j 
selo da ABIC. Marcas de referência: Maratá ou 
Viana, cquh alentes ou de melhor qualidade_. -..-----+----t----+------+-------1 

. C AR'\1 80\ 1'\ .\- I \1 OSSO~ ~10ÍDA I 

12 

(PAI 1'\HO. COXAO t\.10LC OU COXÃO DE 
I FOR\). Durante o processamento. deve ser I 
reali/ada aparagem (máximo 5% gordura. Sem I 
ossos. cartilagem e até 3°1o aponeuroses). a carne I 
de\ erá ser moída no dia da entrega e resfriada antes 1 

da mesma. seguir os padrões microbiologicos 1 

e~tahekcidos pela Resolução RDC n1 12 de I 
02 'O I O I A V I A \t1S. A embalagem do produto 
dcH:ra ser de sacos de polietileno de baixa 
dem~1dade, ató\.ico. lacrado. resistente ao transporte 

1 e armaLenamento. contendo peso de 500 
(quinhentos)g por embalagem. A rotulagem dt!\e 

I conter no mínimo as seguinte informações: peso. 
data de processamento. procedência da carne. nome 
ou marca do abatedouro. Pra/o dl.! \alidade: Mímmo 
de 6 meses. Apresentar anl.!xo à nota fiscal de 
entrega. documentos que comprovem a inspeção 

Kg 1300 

1------;-=.sani tária do~rodutos fomecid:-o-::-s_. -~::------=-:.---1----+---t-----11--------1 
CAR~L BOVll\A SEM OSSO, MOlDA (/\CEM. 
PALLl A. ML SCLLO Ol PLIXlNHO). Durante o I 

13 

proccssc.~mento. de\ e ser reali7ada aparagem l 
(ma\.imo 10°·'o gordura. Sem ossos. cartilagem e até 
]·~~o aponeuroses). a carne dc\erá ser moída no dia 
da entrega ou na véspera e resfriada antes da 
mesma segmr os padrões microbiológicos 

I estahdecidos pela Resolução RDC n° 12 de 
0210 I /0 I A!'< VISA MS. i\ embalagem do produto 
deverá sl.!r de sacos de polieuleno de baixa 
dens1dade. atoxico. lacrado. rt:sistente ao transporte 

1 e armazenamento. contendo peso de 500 
1 (quinhentos)g por embalagem. A rotulagem deve 
conter no minimo as seguinte informações: peso. 
data de processamento. procedência da carne. nome 
ou marca do abatedouro. Prazo de validade: Mínimo 
de 6 me'>I.!S. Apresentar anexo à nota fiscal de 
entrega. documentos que comprovem a inspeção j 

L,_ __ ._:sanitúria dos produtos fornecidos. 

Kg 2200 

5 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

CEBOI A. Cebola de cabeça. amarela, de primeira. I 
lisa. com polpa intacta e limpa. com coloração e 
tamanho uniformes típicos da variedade. sem 1 

brotos. rachaduras ou brotos na casca. Não 
apres~ntando ardidos. bolor~s. manhas ou outras 
I altcraçõcs que comprometam sua aparência ou I 
Jlual1dade. _ _ ____ __ 
CI:-J''<Ol RA. Vcm1dht1. e:--tra. produto novo. 
tamanho médio, 111 natura. intacto. limpo. sem 

I brotos. embalado em sacos para \ 1agem. sem 
unid,td~s estragadas. amassadas. que proporcionem 
defeito'> entre as demais. odo e cor caractensticos. 1 
~ão apresentando ardidos, bolores, manhas ou 
alterações que comprometam sua aparência ou 

Kg 900 

Kg 950 

1----- ._gualidad~ _ -~ 

16 

CO DIM[·N1 O COLORIFlCO EM PO. Produto 
natural obtido a partir do urucum. com matéria

! prima de boa qualidade e mantendo suas 
caractenstlcas organol~pticas. Sem adição de sal. 
Lmb .. tlagens de polietileno transparentes, resistente. I 
ato:\ica de ate I OOOg em sub-pacotes de I O x I OOg. 
l\ rotulagem de\ e conter no mínimo as seguintes 
informações: 'Jome ou marca. ingredientes. data de 
validade mínima de 12 meses na entrega. lote e 
informações nutricionais. Legislação RDC n° '276 
de 22 de setembro de 2005. Marcas de referência: 

Kg 100 

Maratá c Nutrivita, equi\alentes ou de melhor 

~--~~~q .ualidad e. __ ~----~~-----------r----r---~r----+--------4 
EX IRA TO DE TOMA TE. Características técnicas: 

17 

-

18 

L '\trato de tomate I 00°/o natural. simples e 
1 concentrado. O e:--trato den: ser preparado com I 
fruto-, maduros. escolhidos. sãos. sem pele e 
sl!mcntcs. Composto dos seguintes ingredientes: 1 

tomate. açúcar e sal. Sem adição de qualquer tipo de 
conscn ante. isento de fermentação. deve conter 
7ero de gordura trans. acondicionada em copos com 

1190 gramas. pra7o de \lalidade mmima de 12 meses. 
data de fabricação: Má'\imo de 30 dias. na data de 
entrega da Scc. de Lducação dl! João I isboa 
Marca~ de referência: Quero e Fugini, 

. e~i,alentes ou de melhorqualidade. I 
F EU \o PRf fO. Grãos inteiro~. aspecto brilhoso. l 
liso. Isento de matérias estranhas, impureLas, I I inseto~ \ iYos ou mortos. livre de umidade. 

l
i mbalagcm polietileno transparente original de I 
fábrica com I kg. Prazo de \'UI idade mínima de 05 

Kg 2.500 

Kg 350 

.__ __ meses. Data da fàbricaç!_o: Mcb.imo de 30 dias.~n~a~~.--1 _--~.. __ __l ___ ___j'------' 

6 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

I data de entrega da Sec. de f:.ducação de João Lisboa. 
1-----+ - - -- ---------1-----+----t-----'t-----i 

FR \ '\GO CONGELADO. SEM fEMPERO. 
I Produto congelado. caixa com peso em média de 20 
kg. A me de\ e ter contornos definidos. firmes e 
sem manchas. peça lisa e coloração clara. pele I 
aderente c odor característico. Não poderá ter 
e:-.cesso de gelo. Pra/o de \ai idade: Mínimo de I O 
(de7) mcscs. data de tàbricaçào: má:-.imo de 30 dias I na data de entrega no dcpóstio da Sec. de Educação 

I 9 de João Lisboa. A rotulagem deve conter no mínimo I Kg 14000 
as seguintes infom1açõcs: peso. data de \alidade. 
data de processamento. carimbo de inspeção ( ' I f . 
Sll ou SIM). procedência da camde ou marca, lote 
e informações nutricionais. apresentar em anexo a I 
proposta documentos que comprovem inspeção 
sanitúria dos produtos fornecidos pela indústria 
(frigorífico). Marcas de referência:Friato e Seara, 

_ -t e.9_uh alentes ou de_m_!lho~ualid_a_d_e. _____ --1---+---+------+------i 
IOGL R ll: S \BOR ~10R.A GO. Com polpa de 

I fruta de morango. a base de !cite. açúcar. preparo de 
morango. sem sementes. esterilizantes. aroma 
idênuco ao natural. Embalagem primária saco de 

20 polictikno atox1co. Embalagem de I litro. L 250 
l:mbalagem 'iecundaria. cai:-.a de papelão. com até 
50 (cinquenta) unidades. transporte refrigerado. i 

!
Marcas de referência: Vigor e União, 

1 
t-----t e_q u ivalcntes ou de melhor qualid_a_d_e_. ------t~----t----+------r-------1 

1 LAR \~J.\ Pr RA o L i\ A 1 A L. I 

I Classificação Características gerais deverá ser 

1 
proccdcntc de espécimes vegetais genuínos e sãos, 
ser fresca. ter atingido o grau máximo no tamanho, 
aroma c cor da espécie e \ ariedade. apresentar grau 
maximo de maturação tal que lhes permita suportar 
a manipulo.tçào. com prazo de utilização conforme 

21 data de t.:ntrega e utilização no cardápio. estar livre Kg 1.200 
de entámidadl.!s, insetos e sujidades. não estar j 

1 danilicado por qualquer lesão de origem física ou 
mecânica que akte a sua aparência, não serão I 

I permitidos manchas ou defeitos na casca. bem como I 
entrega de produto com caractenstica::; que o 1 

demonstrem ter idade m ançada. Produto embalado 
.____ . em sacos tiE_o re~ contend~ I (um~e_n_t_o_. ---~--......_ __ __._ ___ __._ ____ __. 

7 
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LEITE E\1 PO. IntegraL instantâneo, pacote de 
-tOOg ~..ler leite de espécie bovina. Embalado em 
pla!>tico (polietileno) atóxico opaco mctal izado para 
manter as características normais do produto. A 
embalegcm primária de"e declarar a marca e 
endereço do fabricante. pe•w líquido, prazo de 
"alidade. lote e número do registro no órgão 
competente. Embalagem termossclada. livre de 
perfurações. \1arcas de rcferência:Piracanjuba e 
CCGL, equhalentes ou de melhor _g_ualidade. I 

. Ll I I r L~l PÕ. Integral. 'E\1 LACTO E.serleite 
de e::.pecte bovina ,acrescido da ENZIMA 
L\C I .\SI e de "·itaminas e minerais. Fmbalagem I 

'1 unitaria com peso de 300g a -tOOg. Pra7o de I 
'\alidade mínimo de 8 meses a contar da entrega no I 
Departamento de Alimentação Escolar( DAE) . 
Embalado em plástico (polictilcno) atóxico opaco 
metalizado para manter as características normais 
do produto. A embalagem primária deve declarar a 
marca c endereço do tàbricante. peso líquido. prazo 
de , ·alitlade, lote e nún1ero do registro no orgão 
competente. Embalagem termosselada, livre de 
pcrfuraçõe!>. 
Marc~t~ de referência:'\inho ~ero lactose e 

Kg 5.480 

Kg 50 

1-----! ltam bé, e<l!!ivalente~ ou d~_e_lh_o_r_q......_u_a_li_d_a_d_e._--+1---+----+----+------t 
LI'\<.,( H, .\ I IPO C\L \BRl:.ZA. Produto I 

24 

embalado a 'ácuo. pacotes com 2,5 kg cada, com 
valor de sodto de at~ 800mg. Validade mmima de I 
90 dtas. Data de fabricação: ~1á\imo de 30 dias na 
data de entrega no depósito da Sec. De Educação de I 
João Lisboa. Marcas de referência: Friato e 

Kg 250 

f---41 Rezende, e.9_!J h alente.!_O.!!_ de...:.m_ .e.:...;l.:...;h...:.o.:...;r ...:qa..;u...:.a...:.l.:...;id...:.a.:...;d;....;e ..... --+----+----li-----1-------l 
MA(, À. l·ugi comercial. Casca de cor acentuada e 

I bri lhante. polpa firme, pesadas, sem parte moles, 
furos ou rachaduras. O produto não poderá I 
apresentar problemas com coloração não 

1 
caractcnstica, estar machucado, perfurado, muito 
maduro c nem muito verde. de\ era Jpresentá-lo 

Kg 6.000 

1 intacto. embalados em cai;...as de 18 (dezoito) kg. I 
t-----· M.'\ C' A RRÃ0- 1 IPO S -P A ___ G_U __ E__,T---Tl.--'-iv-""1-as-·s-a -+-----+---1------+-- - - --t 

I alimcnttcia de sêmola de trigo. tipo espaguete, seca. I 
\itaminada, isenta de !>Ujtdades. espto:ssura média, 

1 
sem O\ os.cmbalagcm plastica reststente e 

1 
transparente. rotulagem contendo informações dos 

26 Kg 9.000 

ingredientes. composição nutricional, data de 
fabricação. Embalado em pacotes com 500g 
apro,imadamente. PraLo de '\alidade mmima de 6 

--------------~----~----~------~--------~ 

8 
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ESTADO DO MARANHÃO 

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 
I meses c fabricação de até 30 dias da entrega. 

1----· i\1ARGARII\A CO~t SAL~ Ser;-g-,o-r-du- r-=a:.....s _t-ra_n_s _(_0+--1--+---+-----+------! 

I g. isto~- oo/o de gorduras trans). contendo\ itaminas. l 
açúcar I! clort!to de sódio dentro dos padrões legais. 
C remosa. com adição desal. Produto obtido de I 
vegetats. líquidos hidrogenados. de consistência 
cremos.t .tromatizada artificialmente e \ itaminada. 
com no mmimo 65°··o de lipídios. a rotulagem dc\·e 
ter canmbo de inspcção estadual ou federaL nome 

27 ou marca. lote. ingredientes. data de 'ai idade e 
inform.tçõcs mnncion<lis. não dt!\ em apresentar 

I massa não cn!mosa. cheiro desagradá\ I!!. cor não 1 
caractenstica do produto. pote \ iolado. Embalagem 
deve estar intacta. em pote de polietileno resistente. I 

I contendo 250g. pruo de validade: Mínimo de 6 
I meses. data da fabricação: t\1himo de 30 dias na J 

data de entrega no deposito da Sec. de Educação de 
João I isboa. Marcas de referência: Doriana e I 

._, __ ._furo ~abo.!_ c_9_uhalentes ou de melhor qualidade. 
MELÃO. De ]·• qualidade. amarelo, casca sã, firme. 
sem rachaduras. sem danos fisicos ou mecânicos. 

28 
Den:ndoestar bem de sem oh idos e maduros. 
de\ I! mio apresentar 80 a 90°/o de maturação. 
fmbalagt.:m : em sacos plásticos 
resistentes. 

+-MI"\G Al o r FARI - HA L;\ C fEA. Sabor natural. I 
ingredientes: farinha de tngo enriquecida com ferro 
e ácido fólico. açucar. leite em po integral. 
vitaminas. minerais. sal e aromatizantes, contendo 
glúten. I mbalagem pnmana: embalado a \ácuo. 

Kg 200 

Kg 2.500 

29 I kg. não poderá ser de lata, liHe de perfurações, Kg 300 
descamações e amassos. Prazo de validade de 6 l 
meses c data de fabricação de até 30 dias da entrega 

I no depósito da Scc. de I·ducação de João Lisboa. 

!
Marcas de refer ência:Sustentare, equivalentes ou 

f---+-d-r-e mel~r qualidade. 1 

I OLFO DE SOJA REHNADO. Características I 
técnicas: óleo de soja refinado l::mbalado em 
garrafit pl.1stica tipo pet ató\ico. não contt!ndo 900 

1 
ml do produto. acondicionado em cai\.as com 20 1 

unidades A.presentando amassamcnto. \azamento e 
30 abaulamento. praLo de validade: Mínimo de lO 1 UNO 2.600 

meses. Data de fabricação: Maximo de 30 dias na 1 
data dl.' entrl.!ga no dt:pósito da Scc. de fducação de 1 

seguintes informações: nome ou marca. 
João I isboa. rotulagem deve conter no mínimo as I 

t--__ J_n_gred ientes. data de \ai idad~ lo_te_ c_ i n_tl_o_rn_,_açL..~õ_e_s ..... l __ _.._ __ ___._ ___ ___._ ____ __. 
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nutricionais. Marcas de referência: Sinhá e 
Comigo, equivalentes ou de melhor qualidade. 

1---~!----,..-------= 

31 

PAO DOCE. Peso líquido de 50g. Não deve 
apresentar tamanho irregular e não integridade da 
massa (esfarelando ao toque dos dedos) e 
amassamento do produto. O pão não deverá conter 
brurnato de potássio. ser queimado ou com mancha 
escuras na parte inferior do pão (evidência de 
formas sujas). Embalagem: acondicionada em 
pacotes de polietileno fino e transparente com 
máximo de 20 unidades. reembalados em caixas de 
I papelão reforçado até a quantidade de I 00 unidades, I 
\ edada. o que impede que o produto chegue 
amassado até o destino final. O pacote deverá estar 
fechado e rotulado com data de fabricação. Prazo de 
validade: Mínimo de 3 dias. Data de fabricação: 
Má:\imo de 1 dia. Este produto deverá ser entregue 
nas unidades escolares, de acordo com calendário a 
I ser distribuído pela Sec. de Educação de João 
Lisboa. após análise pela Coordenação de 

Kg 4.000 I 

1----~I i mentação Escol_a_r. __ -=--=--=--·--==-==-=-----:--+-----~1---+-----1---------l 
POLP.\ DI: FRUTAS- SABOR ACEROLA. Polpa 

32 

de fruta; sabor ACEROLA; Composto líquido 
extraído pelo esmagamento das partes comestíveis 
de frutas carnosas; apresentação na forma polpa de 
fruta congelada~ líquido obtido da fruta madura e sã; 
processo tecnológico adequado. submetido a 
tratamento que assegure sua apresentação e 

1 
con'ien ação até o consumo; isento de fragmentos 
das partes não comestíYeis e sem açúcar/ com 
aspecto em pasta mole, cor. cheiro e sabor próprio: 
acondicionado em embalagem plástica de 1 kg cada 
unidade; e suas condições deYerão estar de acordo 
com a Resolução- CNNPA n°12, de 24 07/78 e 
RDC 272. de 22/09/05 e suas alterações posteriores. 
de\ e atender às normas de rotulagem geral, 
nutricional e específicos no respectivo Regulamento 
técnico. de\ endo apresentar identificação e contato 
do fornecedor. nome do produto. peso. prazo de 
validade. informações nutricionais e selo de 

Kg 5.400 

~--~-inspeção sanitári~ _ _ _ _ ___ -----1-----l---1----+------i 
REPOLIIO VERDE. Produto in natura. 

33 

acondicionado em embalagem para viajem. novo, 
com odor e cor característicos. próprio para o 
consumo humano. Não apresentando ardidos, 
bolorl.!s. rachaduras. manchas ou outras alterações 
que comprometam sua aparência ou qualidade . ......._ __ ......._ __ 

Kg 1.954 

lO 
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S \L REfi'\ \00 IOOAOO. Rclinado iodado. 
bendiciado e isento de sais de cálcico e magnésio, 
impurezas orgânicas. areias e fragmentos de 
conchas. Produzido e embalado em confom1idade 
com a legislação 'i gente. Embalagem: De' e estar 
intacta. acondicionada em pacotes de I 1-.g. em I 
polietilcno transparente c ter embalagem secundária 
de rúfia ou polietileno. praLo de \alidade: Mínimo 
de li meses. data da fabricação: Máximo de 30 dias 
na data da entreg<l no depó~ito da Scc. de Educação 
de João Lisboa. Marcas de rcfcrência :Bom de I 
mesa c Nota I O, equivalentes ou de melhor 

Kg 1.200 

1----Jl ualidade. __ __ _ -=----=------4~---+----+----+-----l 
SARDINHA AO MOLHO DL 1 OMA TE. Peixe de 

35 

água salgada. conservado em molho de tomate. 
e\ isccr<tda e descamada mecanicamente, liHe de 
nadadeiras. calda e cabeça. e pré-cozida. 
Embalagem: Cai\.a com 50 latas de 125 g. Validade I 
de 24 mese'i a contar da data de entrega. Marcas de 
referência: Coqueiro e Palmciron, equivalentes 

~--. __ .._o;:_u;,__,_;_dc melhor 9Ealidadc. 

Kg 950 

------·---------------------~T~O~T;:_A~L~------~ 

As interessadas em contratar com a Administração Pública Municipal de\erão observar as seguintes 
exigências· 

l. DA IIABilXI A(ÃO 
1.1 -As licitantes de\ e rã o apresentar os seguintes documentos de habilitação nos autos do certame: 
a) Regtstro comerct.tl. no caso de ernpres<t indi\ idual: 
b) Ato constttuti\O, estatuto ou contrato social em 'igor. de' idamente registrado, em se tratando de 
sociedade-. com~.:rct.tis. e. no ca'io de 'iOCiedades por ações. acompanhado de documentos de eleições 
de seus administradores. 
c) prO\ a de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ)~ 
d) prO\ a de regularidade para com a f·a1enda Federal e Seguridade Social (Tributos e Contribuições 
federais c Oh ida Ati\a): 
c) pro\a de regularidade para com a I a1enda Lstadual do domicílio ou sede do licitante (Tributos c 
Contribuições fstaduais e Oi\ ida AtiHt): 
f) pro\ a de regularidade para com a FaLenda Municipal do domicílio ou sede do licitante; 
g) pro\ a de regularidade relati\a ao FGT . representada pelo CRF Certificado de Regularidade do 
I GTS. emitido pda Caixa Econômica Federal 
h) Certidão n~g<tli\ a de tàlência e recuperação judicial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa 
jundica emitida a menos de 60 dias da data fixada para abertura da Licitação; 
i ) Balanço p.ttrimonial c demonstrações contábeis do ultimo exerctcio social. com o de'vido reg1stro na 
Junta Comercial. ja 1!\.igh ei-. c apresentados na forma da Let, em copia autenticada, que comprO\'em a 
boa situação lin<lllCeira da empresa. \ edada a sua substituição por balancetes ou balanços prO\ isórios: 

li 
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i.l ) A boa situação financeira da empresa será avaliada pelos índices de Liquidez Geral (LG). 
Solvência Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), os quais devem ser maior que 1.00. resultante da 
aplicação das seguintes fórmulas: 

ATIVO CIRCULANTE+ REALIZÁVEL A LONGO PRAZO 
LG - PASSIVO CIRCULANTE+ EXIGIVEL A LONGO PRAZO 

SG 

LC 

ATIVO TOTAL 
PASSIVO CIRCULANTE+ EXIGIVEL A LONGO PRAZO 

ATIVO CIRCULANTE 
PASSIVO CIRCULANTE 

i.2) As fórmulas dos índices contábeis referidos de\'erão estar devidamente aplicadas em memorial de 
cálculos juntado ao balanço. 
i.3.) Caso o memorial não seja apresentado, a Comissão de Licitação efetuará os cálculos. 
iA) Se necessária a atualização do balanço e do capital social, deverá ser apresentado. juntamente com 
os documentos em apreço. o memorial de cálculo correspondente. 
i.S) Serão considerados aceitos como na forma da Lei o balanço patrimonial e demonstrações 
contábeis a::;sim apresentados: 
i.S. l ) sociedades regidas pela Lei n° 6.404/76 (sociedade anônima): 
-publicados em Diário Oficial: ou 
- publicados em jornal de grande circulação; ou 
-por fotocópia registrada ou autenticada na Junta Comercial da sede ou domicílio do licitante. 
i.5.2) sociedades por cota de responsabilidade limitada (L TOA): 
-por fotocópia do Liuo Diário. de\ idamente autenticado na Junta Comercial da sede ou domicílio do 
licitante ou em outro órgão equi\alente; ou 
- por fotocópia do Balanço e das Demonstrações Contábeis devidamente registrados ou autenticados 
na Junta Com~rcial da sede ou domicílio do licitante. 
i.5.3) sociedade criada no exercício em curso: 
- fotocópia do Balanço de Abertura, devidamente registrado ou autenticado na Junta Comercial da 
sede ou domicílio do licitante. 
i.SA) o balanço patrimonial e as demonstrações contábeis deverão estar assinados por contador ou por 
outro profissional equivalente. devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade. 
j) Pro\'a de inscrição no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, relativo ao domicílio ou sede 
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto contratual; 
I) Compro\ante de aptidão para desempenho de atividade pertinente e compatível com o objeto da 
licitação. através da apresentação de atestado(s) fornecido(s) por pessoa juridica de direito público ou 
privado. 
m) Declaração. firmada por representante legal da empresa. de que não emprega menores de 18 anos 
em trabalho noturno. perigoso ou insalubre, e de qualquer trabalho a menores de 16 anos, salvo na 
condição de aprendiz. a partir de 14 anos. 
n) Prova ue inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a 
apresentação ue certidão negativa. nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho. 
aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452, de Iº de maio de 1943. 
o) Ahará de Fiscali/ação do Serviço de Vigilância Sanitária, emitido pela Di' isão de Vigilância 
Sanitária da Secretaria de Saúde do Estado. Município e/ou Federal (Ministério da Agricultura- SIF. 
Ministério da Saúde ou A. VISA- Agencia Nacional de Vigilância Sanitária). conforme o caso do 
domicílio ou ~ede do licitante. 

12 



.... 
& 

ESTADO DO MARANHÃO 
PREFEITURA MUNICIPAL DE JOÃO LISBOA 

DEPARTAMENTO DE COMPRAS E SERVIÇOS 

2. DA ACEIT.\ Ç.\0 DAS PROPOSTAS 
2.1 - Os preços apresentados devem: 

a) Rdl~tir os de mercado no momento, obsenado o prazo de prestação do serviço/entrega do 
produto: 

b) Compreender todas as despesas. tais como: custos diretos e indiretos. tributos incidentes. 
ta:\a de administração. sen iços, encargos sociais, trabalhistas, seguros. treinamento. lucro, 
transporte e outros necessários ao cumprimento integral do objeto. 

c) ~ercm irrcajustá\ eis durante a vigência do contrato, excetuadas as hipóteses expressamente 
prc\ istas em lei: 

2.2 A CON IRA r ADA de\ erá planejar o fornecimento sen iço à medida que for solicitado pelo 
gestor do contrato: 

2.2.1 - O objeto será entregue C'<ecutado imedtatamente nos dias. locais e horários designados pelo 
gestor do contr.tto .. \ entrega sera promovida pela contratada sem nenhum custo para a contratante: 

2.3 - O praLo de validade da proposta será de 60 (sessenta) dias. contados a partir da data de entrega 
da m~sma: 

2A l'ma \C/ abertas as propostas. não serão admitidos cancelamentos. retificações de preços. 
alterações ou altcmati\as nas condtções/especificações estipuladas. Não serão consideradas as 
propostas que contenham entrelinhas, emendas, rasuras ou borrões; 

2.5 - Quaisquer tributos. custos c despesas diretos ou indiretos omitidos na proposta ou incorretamente 
cotados serão considerados como inclusos nos preços. não sendo considerados pleitos de acréscimos ,, 
qualquer título. 

3 - DAS PE"JALIDADES 
3.1 - :\o caso de inadimplemento na execução total ou parcial do a\ ençado, bem como no atraso na 
execução contratual. o adjudicatário licurá sujeito às penalidades abaixo relacionadas, garantida prévia 
defesa em rl!gular processo administrati\o: 

a) Ath ertêncta: 
h) Multa: 
c) Suspensão temporária de participar de licitações e impedimento de contratar com a 

Prdeitura Municipal de João Lisboa- MA; 
d) Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública. 

3.2 - O atraso na e:\ecuçào do objeto implicará na incidência de multa de I% (um por cento) por dia. 
calculada sobre o \alo r total do contrato. até o limite de 30% (trinta por cento) do respectivo \ator: 

3.3 - Caso o atraso seja superior a dois dias úteis restará caracterizado o descumprimento total da 
obrigação contratual. cabendo à Administração Pública promo\'er as medidas cabíveis~ 

3.-t - O descumprimento total da obrigação assumida, bem assim a recusa em assinar o instrumento 
contratual e ainda a recusa em e'<ecutar o objeto licitado implicarü na incidência de multa de I O~o (de.l 
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por cento). calculada "obre o \ator total do Contrato.proposta. bem como a aplicação das demais 
sanções cstabdl!cida~: 

3.5 - A apltc.tçào das penalidades será precedida da concessão da oportunidade de ampla defesa por 
parte do adjudicatario, na fom1a da Lei: 

3.6 - Os \'alorcç, resultantes da aplicação das multas pre\ istas serão cobrados pela via administrativa, 
deH!ndo ser recolhida no prazo máximo de I O (dez) dias corridos, a contar da data de recebimento da 
comunicação. ou. si! não atendido. judicialmente. pelo rito e com os encargos da e\.ecução fiscal. 
assegurado o contraditório e ampla defesa: 

3.7 - O participante que ensejar o retardamento da execução da licitação. não mantiver a proposta, 
fa lhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo. fizer declaração falsa ou 
cometer fraude tiscal. garantido o de\ ido processo legal, ficara impedido de licitar e contratar com a 
Administração. pelo prazo de até 05 (cinco) anos. enquanto perdurarem os moti\'OS determinantes da 
punição ou at~o: qu~.: seja promo\ id.t a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a 
penalidade. sem prejui;o das multas pre\ istas neste edital e das demais cominações legais; 

4 - DAS OBRIG.\ÇÕES DA CONTRATADA 
4.1 - l::xecut<.lr o objeto somente após o recebimento da Ordem de Sen iço Fornecimento. emitida pda 
Secretaria Muntcipal de Fducc.tção; 

4.2 - Reparar. corrigir. rcmo\·er. substituir, desfà?er e refazer. prioritária e exclusivamente. as suas 
custas e riscos. num prazo de no ma,imo de 12 (doze) horas, quaisquer 'ícios. defeitos. incorreções. 
erros. falhas c imperfeições. decorrentes de culpa da empresa fornecedora ou fabricante. 

4.3 - Responsabilizar-se por todo e qualquer dano ou prejuí?o causados por seus empregados ou 
representantes. direta e indiretamente, ao adquirente ou a terceiros. inclusive os decorrentes de 
sen iços ou aquisições com 'tcios ou defeitos, constatá\ eis nos prazos da garantia. mesmo expirado o 
pra10. 

4.4 -Garantir que a ação ou omissiio. total ou parcial. da fiscali?Ução do setor competente. não eximirá 
o fornecedor c..Je total responsabilidade quanto ao cumprimento das obrigações pactuadas entre as 
partes: 

4.5 - Lfetuar a imediata correção das deticiências apontadas pela Contratante, com relação a e\.ecução 
do objeto; 

4.6 - ~anter. durante a\ igência do Contrato, todas as condições de habilitação descritas no Edital; 

4.7 - Comunicar à fiscalinção da Contratante, por escrito, quando \criticar quaisquer condições 
inadequadas ú execução do contrato ou a iminência de fatos que possam prejudicar a perfeita e\.ecução 
do objeto: 

4.8- Obter todas as licenças. autori;açõt.!s e franquias necessárias a execução do objeto contratado, 
pagando os emolumentos prescritos t.!m lei. 

l-I 
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4.9 - Acatar c.t'> ~'\igências dos Pod~r~'i Públicos e pagar. às suas expensas. as multas que lhe-; sejam 
impost<.ts pdas autoridades. 

4.10 - Responder integralm<.!nte por p~.:rdas e danos que \ t\!r a causar à Admini:mação Pública 
~1umcipal ou a t~.:rceiros em razão de ação ou omissão, dolosa ou culposa, sua ou dos seus prepostos. 
independentem~nte de outras cominações contratuais ou legais a que estiver sujeita. 

4.11 - Arcar com todos os ônus e obrigações concernentes a custos de mão de obra, transportes. 
encargos trab<tlhistas. prl!\'idenciários. liscais e comerciais resultantes da execução do contrato: 

4.12 - A CO'\ 1 RA fADA não será responsável: 

4.12.1 - Por quaisquer trabalhos. serviços ou responsabilidades não previstos no Edital. 

4.13 - A Prelcitura ~tunicipal de João Lisboa MA não aceitará. sob nenhum pretexto, a transferência 
de responsabilidade da CO'\T~\ T \DA para outras entidades. sejam fabricantes, técnicos ou 
quaisquer nutro-.. -.c:ndo C:'\pressamentc \~dada a subcontratação. 

5 - OAS OBRIGAÇÕES DA CO"\TRATANTE 
5.1 - A Contr,n,mtc, durante a \ igência do contrato. se compromete a: 

5.1.1 - Verificar se o objeto foi e.'\ecutado com observação às disposições pertinentes no Termo de 
Referência, implic.mdo em caso negati\·o no cancelamento do pagamento do objeto executado~ 

5. 1.2 - Rejeitar o objeto cujas cspecilicações não atendam. em quaisquer dos itens. aos requisitos 
mmunos constantes do 1 ermo de Referência. 

5.1.3 - Designar scn i dores municipais para. na qualidade de fiscal, acompanhar a execução do objeto 
do contrato: 

5.2 - As decisões c providências que ultrapassarem a competência do sen idor ou comtssao de 
recebimento de\erào ser adotadas por -;cus superiores em tempo hábil para a adoção das medidas 
comcnicnte-. a administração. 

5.3 - 0Jotilicar a empresa. por escrito. sobre imperfeições. falhas ou irregularidades constantes de cada 
um dos itcn-. que compõem o objeto deste termo. para que sejam adotadas as medidas correti\ as 
necessárias: 

5.4 Comumcar à Contratada. através do e.'\ecutor designado. qualquer problema que ocorra durante a 
execução do ob1eto: 

5.5- PromO\c:r os pagamentos d~ntro do prazo estipulado neste contrato~ 

5.6 - Fornecer atestados de capacidade tl!cnica quando solicitado. desde que atendidas as Obrigações 
Contratuais: 
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6. 1.1- Declarado o vencedor do certame o pregoeiro imediatamente dará início à tàse de amostras. a 
qual sera n:gida pl!lo seguinte procedimento: 

a) O licitante declarado \encedor do certame de,erá entregar ao pregoeiro, na mesma sessão. du<~s 
unidades de cada item ofertado. em consonância com a proposta escrita. 

b) Apos o recebtmcnto das amostras. caberá à equipe técnica analisar os produtos levando-se em 
considl!raçào. inicialmente. as embalagens e rótulos. bem como o registro no órgão competente. 

c) Fncerrado o procedimento descrito na alínea "'b". a equipe técnica passara à etapa de degustação dos 
produtos. 

d) \equipe tecnica emitirá um laudo circunstanciado, apro\ando ou não as amostras apresentadas. 

e) Em caso de não aprovação da amostra apresentada. a proposta do licitante, no tocante ao item 
analisado. sera automaticamente desclassi li cada. oca":>ião em que será com ocado o licitante 
remanescente de acordo com a ordem de classificução. 

6.1.2. O licitante que. comocado pelo pregoeiro. não apresentar as amostras e:\igidas no prazo 
máximo de ak 30 (trinta) minutos a contar da convocação. será automaticamente desclassificado. 

6.1.3. rodas as licitantes deverão comparecer à sessão de abertura e julgamento do presente certame 
portando as amostra':> relati' as aos itens dos quais deseja participar. na quantidade exigida no item n° 
6.1.1. "a". 

6.1 A. A Comissão tecnica respons<l\ el pela a\ aliação das amostra':> será formada por uma 
nutricionista. um fiscal lotado na \ igilância Sanitária do Município e os membros titulares do 
Conselho de .\limentação Escolar. 

6.1.5. Obsen ado o procedimento constante dos Itens acima e aprovadas as amostras oferecidas. o 
pregoctro procetkra a Jdjudicação do certame ao 'encedor. encaminhando os autos à autoridade 
superior para a de' ida homologação. 
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